
LANDHAUS PAUL - EISWEIN
GRÜNER VELTLINER 2023

Von der Kälte konzentriert, im Glas voller Frucht
und Spannung

HERKUNFT:

KATEGORIE:

REBSORTE:

Österreich, Niederösterreich 

Süß, Weiß, Stillwein

100% Grüner Veltliner 

ALKOHOL: 

SÄURE:

RESTZUCKER:

9,5 %

6,5 g/l

187,0 g/l

WEINBESCHREIBUNG

TERROIR 

WEINBAU

VINIFIZIERUNG

SPEISEEMPFEHLUNG
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Goldgelb und konzentriert, mit Aromen von Aprikose, Honigmelone und
feinem Honig. Präzise Süße trifft auf frische Säure und einen klaren,
langen Abgang.

Kalkreiche Schwarzerde, teils steinig auf der Ostseite, mit Schiefer-
Einfluss auf der Westseite des Neusiedlersees.

Ganzjährige Nützlingsbegrünung in jeder zweiten Rebzeile mit
zusätzlicher, vollflächiger Begrünung für 6 Monate im Jahr. Sorgsamer
Rebschnitt und frühe Laubarbeiten garantieren vitale Reben. Moderate
Entblätterung ist entscheidend die Trauben bis zum Herbst gesund zu
halten.

Behutsame Pressung der gefrorenen, ganzen Trauben über einen
Zeitraum von 18 Stunden. Temperaturgeführte Gärung und Lagerung in
Edelstahlbehältern. Gärungsunterbrechung erfolgt durch Kühlen und
Filtrieren.

Ideal zu Apfeltarte, Fruchtdesserts, Crème brûlée oder Desserts mit
Vanille und Nüssen. Besonders reizvoll ist auch die Kombination mit
kräftigem Blauschimmelkäse oder gereiftem Hartkäse.


