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LANDHAUS PAUL - GRUNER VELTLINER
RIED KREUZKAPELLE 2025

Ein Veltliner mit Herkunft: frisch, cremig und

elegant bis ins Finale.

HERKUNFT:  Osterreich, Burgenland ALKOHOL: 12,5%
KATEGORIE:  WeiR, Stillwein SAURE: 54l
REBSORTE:  100% Griiner Veltliner RESTZUCKER: 2,8 g/l

WEINBESCHREIBUNG

Frische Aromen von Stachelbeere, Grapefruit und Pfirsich treffen auf
saftige Frucht und feine Cremigkeit. Vollmundig, elegant und przise,
mit einem langen, harmonischen Abgang.

TERROIR

Kalkreiche Schwarzerde, teils steinig auf der Ostseite, mit Schiefer-
Einfluss auf der Westseite des Neusiedlersees.

WEINBAU

Ganzjahrige Nitzlingsbegriinung in jeder zweiten Rebzeile mit zusatzlicher,
vollflachiger Begriinung fiir 6 Monate im Jahr. Sorgsamer Rebschnitt und frihe
Laubarbeiten garantieren vitale Reben. Moderate Entblatterung ist entscheidend

die Trauben bis zum Herbst gesund zu halten. RIED
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VINIFIZIERUNG

Schonende Verarbeitung, temperaturgefiihrte Garung und Lagerung in
Edelstahlbehaltern.

BURGENLAND » AUSTRIA

SPEISEEMPFEHLUNG

Ein vielseitiger Begleiter zu gegrilltem Fisch, Meeresfriichten, hellem
Geflugel und cremigem Risotto. Auch mediterranes Gemiise, asiatisch
inspirierte Gerichte und milde Krauteraromen harmonieren
hervorragend mit seiner Frische und Wiirze.
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	LANDHAUS PAUL - Österreich - Burgenland - Gols - Neusiedlersee
	12,5 %
	5,4 g/l
	2,8 g/l

	LANDHAUS PAUL - GRÜNER VELTLINER
	RIED KREUZKAPELLE 2025
	Ein Veltliner mit Herkunft: frisch, cremig und elegant bis ins Finale.
	Österreich, Burgenland
	Weiß, Stillwein

	100% Grüner Veltliner
	Frische Aromen von Stachelbeere, Grapefruit und Pfirsich treffen auf saftige Frucht und feine Cremigkeit. Vollmundig, elegant und präzise, mit einem langen, harmonischen Abgang.
	Kalkreiche Schwarzerde, teils steinig auf der Ostseite, mit Schiefer-Einfluss auf der Westseite des Neusiedlersees.
	Ganzjährige Nützlingsbegrünung in jeder zweiten Rebzeile mit zusätzlicher, vollflächiger Begrünung für 6 Monate im Jahr. Sorgsamer Rebschnitt und frühe Laubarbeiten garantieren vitale Reben. Moderate Entblätterung ist entscheidend die Trauben bis zum Herbst gesund zu halten.
	Schonende Verarbeitung, temperaturgeführte Gärung und Lagerung in
	Edelstahlbehältern.

	Ein vielseitiger Begleiter zu gegrilltem Fisch, Meeresfrüchten, hellem Geflügel und cremigem Risotto. Auch mediterranes Gemüse, asiatisch inspirierte Gerichte und milde Kräuteraromen harmonieren hervorragend mit seiner Frische und Würze.




